
LE CHALET D’ARISTIDE

Savoy Raclette, Smoked Raclette, Raw Milk Morbier,  
Italian cured Ham, Coppa, Superior Ham, Rosette,  

Potatoes, Bowl of Lamb’s Salad Lettuce, Caramelized Pearls Onions and Pickles
*Pork-free option available +3€ 

 

Savoy Raclette, Smoked Raclette, Raw Milk Morbier,  
Roasted Squash, Cauliflower, Paris Mushrooms, Broccoli and Parsnip, Potatoes,  

Bowl of Lamb’s Salad Lettuce, Caramelized Pearls Onions and Pickles

Prix nets, service et taxes inclus  -  All taxes and service included.

TRADITIONAL RACLETTE

VEGETARIAN RACLETTE

Raclette de Savoie, Raclette Fumée, Morbier au lait cru,  
Jambon Sérrano, Coppa Corse, Jambon Blanc, Rosette,  

Pommes de terre, Bol de Mâche, Oignons caramélisés et Pickles
*Option sans porc à la demande + 3€ 

Raclette de Savoie, Raclette Fumée, Morbier au lait cru,  
Courge rôtie, Chou-fleur, Champignons de Paris, Brocolis, Panais,  

Pommes de terre, Bol de Mâche, Oignons caramélisés et Pickles

RACLETTE TRADITIONNELLE*

RACLETTE VÉGÉTARIENNE

SUPPLÉMENTS
Fromage – 10 €

Charcuterie – 8 €
Truffe – 11 €

Bresaola – 11 €

EXTRAS
Cheese – 10 €

Charcuterie – 8 €
Truffle – 11 €

Bresaola – 11 €



LE CHALET D’ARISTIDE
NOS DESSERTS GOURMANDS

OUR GOURMET DESSERTS

Prix nets, service et taxes inclus  -  All taxes and service included.

LA MOUSSE AU CHOCOLAT D’ARISTIDE

CHEESECAKE CITRON, THYM ET SPÉCULOS

BRIOCHE PERDUE, POMMES GRANNY SMITH CARAMÉLISÉES, 
CHANTILLY MAISON À LA VANILLE

10,00€
 

13,00€

10,00€

THE ARISTIDE CHOCOLATE MOUSSE

LEMON, THYME & SPECULOOS CHEESECAKE

FRENCH TOAST WITH CARAMELIZED GRANNY SMITH APPLES,
HOMEMADE VANILLA WHIPPED CREAM

10,00€ 
 

13,00€

10,00€


